
 
 
 

Pour commencer, 3 bouchées gourmandes autour de poissons fumés 

Vin d’orange « on the rocks » ou Champagne Sélection Petite Maison 

 
 Chairs de pattes et pinces de crustacés liées d’une mayonnaise légère à la 

pomme verte et à l’aneth, salade de choux-fleurs multicolores aux agrumes 

AOC Alsace Blanc Riesling, Domaine Bott-Geyl « Les Eléments » 2023 

 

Enfin, elles sont arrivées : les premières Saint-Jacques juste saisies en 

persillade aux graines de courge, risotto de petit épeautre du plateau de 

Sault au potiron, jus tranché au vin de noix 

AOC Saint-Joseph Blanc, Domaine Deleu « Litote » 2024 

  

Hâtereau de gibiers à plumes et foie gras, sauce bigarade aux mûres 

Compoté de chou rouge  

AOC Sablet Rouge, Domaine Bertrand Stehelin « Cheval long » 2018 

 

Un fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagère à Cucuron 

et bouquet de salade « fatiguée » à l’huile d’olive d’ici 

Vin rouge ou vin blanc pour accompagner le fromage selon votre goût   

 

Tarte sablée amandine à la poire, sorbet poire, sauce caramel 

 Poiré Brut, Domaine Julien Thurel « Athena » 2022   

 

Eaux Système Cryo, Café 

120 euros hors boissons et 175 euros toutes boissons comprises 

 
 

 


