A la table du Vacancier...

Vendredi 14, samedi 15 et dimanche 16 aout 2026

Pour commencer, quelques grignotages :

Les croquettes gourmandes
Crouton de beurre anisé et poutargue

Olives cassées « maison », tapenade et poichichade
Fougasse pour tartiner
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Les entreées

Rosace de melon de pays, fenouil assaisonné d’une vinaigrette
anisée, quelques gambas

Sériole de méditerranée en escabéche

Salade de haricots verts a la julienne de truffe d’été
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Le plat :

« Alouettes sans téte » mitonnées en cocotte sur un lit
d’oignon de Simiane au vin blanc, haricots cocos de Mollans
sur Ouvéze et girolles clous liés de pistou
e
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagére a Cucuron
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Et pour finir :

Glaces et sorbets
Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison
Notre sélection de vins du Luberon
Eau systeme Cryo plate et pétillante, café et tisane
90 euros tout compris



