
A la table du Vacancier… 
 

Vendredi 10, samedi 11 et dimanche 12 juillet 2026 
 

Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Friture de crevettes « cristal » sauvage de Méditerranée à 

déguster du bout des doigts  
 

Moules de Carteau gratinées  
 

Arêtes de poisson farcies d’une brandade douce 

 
Les entrées 

 

Omelette à la provençale comme au cabanon 
 

Soupe fraicheur de melon 
 

Aubergines grillées, piperade  

et fins copeaux de jambon de sanglier    

 
Bonite de Méditerranée longuement cuite au four dans une 

marmelade de tomates cerises aux agrumes, olives et câpres  

  Riz rouge de Camargue sauté à l’ail vert 

 
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagère à Cucuron 

 
Et pour finir : 

Glaces et sorbets 

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 

Notre sélection de vins du Luberon 

Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 

90 euros tout compris 
 


