U la talile du Vacarcier. ..

Vendredi 3, samedi 4 et dimanche 5 juillet 2026

Pour commencer, quelques grignotages :
Tartelettes de courgettes au chévre frais et miel
Caviar d’aubergine et fougasse a I’ail
Pain mouillé a la tomate et copeaux de jambon de sanglier
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Les entrées

La ratatouille servie froide comme la préparait ma Maman

Melon en salade aux crevettes roses et fenouil, vinaigrette anisée

Salade de cocos de Provence aux truffes d’été
(W e
Rouget de Méditerranée farcie d’'une compoté de légumes d’été et
laqué d’un jus de bouillabaisse
o
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagére a Cucuron
L
Et pour finir :

Tarte aux myrtilles sauvages

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison
Notre sélection de vins du Luberon
Eau systeme Cryo plate et pétillante, café et tisane

90 euros tout compris



