« A la Table du Jardinier »
Vendredi 12, samedi 13 et dimanche 14 juin 2026

Pour commencer, quelques grignotages :
Tartes fines a la tomate, mozzarela et pistou
Olives cassées « Maison », poichichade, tapenade et pain a I’ail

Tartes fines aux courgettes, miel et amandes
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Puis les entrées :

Salade gourmande de haricots verts et girolles aux copeaux de jambon
de sanglier

Pressé de tomates et aubergines, brousse a I’huile d’olive

Velouté froid d’artichauts et copeaux de truffes d’été
« tuber aestivum »
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Le plat :

Pour la Féte des Peéres :
Un véritable steak au poivre préparé devant vous comme a la Belle
Epoque dans les brasseries parisiennes
Gateau de pommes de terre Anna
e
Quelques fromages affinés par Elsa, fromagére a Cucuron
e
Et pour finir :
Le traditionnel clafouti aux cerises de Cucuron

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison
Notre sélection de vins du Luberon
Eau systeme Cryo plate et pétillante, café et tisane

90 euros tout compris



