A la table du Rabassier...

Vendredi 6, samedi 7 et dimanche 8 février 2026
Pour commencer, quelques grignotages :
Sablé parmesan, fromage frais et truffes

Croquettes de riz aux champignons

Croque-truffe
e
Puis les entrées :
Soupe a l’oignon aux ravioles truffée

Ambroisie de volaille et foie gras, rémoulade truffée

Salade paysanne de pommes de terre Amandine aux truffes
e,
Le plat :
Matelote de poissons de riviére aux truffes pour garnir
un vol au vent aérien
W e,
Quelques fromages affinés par Elsa, fromagére a Cucuron
(o
Et pour finir et parce que c’est la semaine de la Chandeleur
Gateau de crépes « Bénezet » comme le préparait Paul-Louis
Meissonier dans son restaurant 2 étoiles aux Angles

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison
Notre sélection de vins du Luberon
Eau systeme Cryo plate et pétillante, café et tisane

100 euros tout compris



