
A la table du Rabassier… 
 

Vendredi 5, Samedi 6 et Dimanche 7 décembre 2025 
 

Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Toast de fromage frais à la truffe, champignons de Paris et 

une râpée de truffe 
 

Croquettes de pieds de cochon et truffe 
 

Croque-truffe 

 
Puis les entrées : 

 

Œufs brouillés aux truffes 
 

Velouté de courge « muscade » à la râpée de truffe 
 

Salade poireau de Julien en vinaigrette truffée 

 
Le plat : 

 

Le petit épeautre du plateau de Sault « nourri » d’un bouillon 

corsé de volaille et lié d’un beurre truffé. Effiloché de la chair 

des cuisses des poulets fermiers qui ont servi pour le bouillon 

et une râpée de truffe  

 
Quelques fromages affinés par Elsa, fromagère à Cucuron 

 
Et pour finir : 

 

Les œufs à la neige caramélisés 
 

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 

Notre sélection de vins du Luberon 

Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 
 

100 euros tout compris 


