
 

 

 

A la table du Jardinier… 
 

Vendredi 22, Samedi 23 et Dimanche 24 mars 2024 

« Tient, tient, tient, c’est le printemps qui vient ! » 

 

Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Petits radis et rillettes de maquereau fumé pour trempouiller  
 

Barbajans épinard et chèvre frais  
 

Fougasse farcie                                                                                                                                                    

 
Puis les entrées : 

 

Les belles asperges de Mallemort, sauce mousseline 
 

 Trouchia niçoise aux herbes et salade de printemps  

 
Avec les carapaces des crevettes, une bisque à la carotte et 

relevée d’agrumes rares de Paul 

   
Le plat :  

 

Risotto « primavera » aux crevettes sauvages 
 

 
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagère à Cucuron  

 
Et pour finir :  

 

« Le dessert de Sandrine » 
 

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 
Notre sélection de vins du Luberon 

Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 

 

70 euros tout compris  


