
 

 

 

A la table du rabassier… 
 

Vendredi 20, samedi 21 et dimanche 22 janvier 2023 

 

Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Toast grillé, beurre et truffe 
 

Cromesquis de pieds de cochon, sauce tartare 
 

Croque-truffe                                                                                                                                                   

 
Puis les entrées : 

 

Soupe de châtaignes et potimarron aux truffes 
 

Terrine à l’ancienne aux trompettes de la mort 

Champignons à la grècque et confit d’oignons 
 

Œufs brouillés aux truffes 

   
Le plat :  

 

Poitrine de volaille fermière farcie d’un riz pilaf truffé puis 

poché au pot dans un bouillon de poule corsé,  

Sauce demi-deuil, les légumes du pot 

 
Fromage sélectionné 

 
Et pour finir :  

 

Poires pochées vigneronnes et riz au lait vanillé   
 

Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 
Notre sélection de vins du Lubéron 

Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 
 

90 euros tout compris  


