Les premieres truffes Mélanosporum

Amuse-bouche
AOC Champagne Sélection Petite Maison

ot

Tarte fine et croustillante de champignons de Paris au fromage frais
rehaussée d’une julienne de truffe
AOC Auxey-Duresse Blanc, Domaine Fabien Coche 2016
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Blanquette de Saint-Jacques, contisées de truffes, aux petits légumes d’hiver
AOC Cotes de Provence Blanc, Domaine de la Pertuade 2016
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A partager, une caille Royale farcie de riz a la truffe et foie gras
Sauce Périgueux, crosnes au jus

AOC Chorey les Beaunes Rouge, Domaine Decelle-Villa
« Les Beaumonts » 2015
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Fromage truffé
puis marinés dans une huile d’olive fruité noir

AOC Chorey les Beaunes Rouge, Domaine Decelle-Villa
« Les Beaumonts » 2015
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Comme un mille feuilles légérisime aux pommes
Sauce caramel
Vin de Rhubarbe, Maison Michel Moine
« Crillon des Vosges » 2013
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Mignardises
Eaux Systeme Cryo, Café
110 euros hors boissons
158 euros toutes boissons comprises



