
 

Le Lièvre à la Royale

 

Vind’orange «
Ou le Champagne Sélection Petite Maison

Des yuzus cultivés

pour mariner et 

Purée 

AOC Pouilly

Le fameux lièvre à la royale en 2 services

D’après la recette du sénateur Couteaux, polenta

A la façon d’Antonin Carême
AOC Grignan-les Adhémar, Domai

Le fromage choisi par la Petite Maison
Bouquet de salade d’hiver «

AOC Grignan-les Adhémar, Domaine de G

Vacherin glacé à la châtaigne, sauce chocolat et Baileys  
VDN Maury Domaine de la C

 

138 euros toutes boissons comprises

 

 

Lièvre à la Royale 
 

Amuse-bouche  
Vind’orange « on the rocks » 

le Champagne Sélection Petite Maison

 

s cultivés dans notre région par un passionné

mariner et parfumer des noix de Saint-Jacques

urée d’avocat à la coriandre 

Pouilly-Fuissé Art Minéral 2016  

 

Le fameux lièvre à la royale en 2 services
 

ette du sénateur Couteaux, polenta légèrissime
--- 

A la façon d’Antonin Carême 
les Adhémar, Domaine de Grangeneuve « Vieilles vignes

 
Le fromage choisi par la Petite Maison 

Bouquet de salade d’hiver « fatiguée » à l’huile d’olive de Cucuron
les Adhémar, Domaine de Grangeneuve « Vieilles vignes

 

cherin glacé à la châtaigne, sauce chocolat et Baileys  
VDN Maury Domaine de la Coume Majou « cuvée Jolo

 

Mignardises  

90 euros hors boissons     
138 euros toutes boissons comprises 

 

 

le Champagne Sélection Petite Maison 

par un passionné  

Jacques  

 

Le fameux lièvre à la royale en 2 services : 

légèrissime 

Vieilles vignes » 2013 

 
» à l’huile d’olive de Cucuron 

Vieilles vignes » 2013 

cherin glacé à la châtaigne, sauce chocolat et Baileys   
cuvée Jolo » 2011 


